


LE CLASSI QVINTE
HANNO STUDIATO
IN CLASSE LE FASI
DELLA
PRODUVZIONE
DELL'ACETO
BALSAMICO.




IN VISITA AL MUSEO DELL’ACETO BALSAMICO

TRADIZIONALE DI SPILAMBERTO
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Cl SIAMO DIvISI IN GRVPPI PER
REALIZZARE DEGLI OGGETTI

DA VENDERE NELLA NOSTRA
BANCARELLA
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A SCUOLA DI
CUCINA

GRAZIE ALL’AIVTO DI
GERMANO ORIENTI IMPARIAMO
A CUCINARE | TORTELLONI
VECCHIA MODENA
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